Zatgcznik do Uchwaty

Zarzadu Wojewddztwa Wielkopolskiego
nr3941/2021

z dnia 12 sierpnia 2021 roku

Regulamin Konkursu
pn. ,Na najwieksza wielkopolska pyre oraz najsmaczniejsze jadlo z pyry”
§1
Postanowienia ogolne

1. Przedmiotem Konkursu jest przedstawienie najwickszej pyry (ziemniaka) oraz wykonanie
potrawy z pyry (ziemniaka) charakterystycznej na terenie wojewodztwa wielkopolskiego.
Potrawa zgloszona do Konkursu powinna by¢ wytwarzana w malej skali, tradycyjnymi
metodami, ze sktadnikow lokalnie dost¢pnych, wywodzi¢ sie z tradycji i kultywowanych
W regionie zwyczajow.

2. Celem Konkursu jest identyfikacja i zgromadzenie wiedzy o potrawach regionalnych z pyry.
Promocja Wojewodztwa Wielkopolskiego poprzez prezentacje jego tradycji kulinarnych oraz
popularyzacja kuchni regionalnej. Budowanie tozsamos$ci kulturowej w oparciu o cigglosc¢
tradycji przekazywanej z pokolenia na pokolenie, a takze budowanie pozytywnego wizerunku
wojewodztwa zgodnie z celami zawartymi w Programie Promocji Dziedzictwa Kulinarnego
Wielkopolski i Zywnosci Wysokiej Jako$ci na lata 2021-2030.

3. Organizatorem Konkursu jest Zarzad Wojewoddztwa Wielkopolskiego.

4. Obstuga Konkursu zajmuje si¢ Departament Rolnictwa i Rozwoju Wsi Urzgdu
Marszatkowskiego Wojewodztwa Wielkopolskiego w Poznaniu.

§2
Zasady Konkursu
1. Do konkursu mozna zgtasza¢ pyr¢ Wyhodowang na terenie wojewodztwa wielkopolskiego.
2. Pyra musi by¢ zgtoszona przez uczestnika, w ktorego gospodarstwie zostata wyhodowana.

3. Pyra musi pochodzi¢ z biezgcych zbioréw, a jadlo by¢ przygotowane z pyry w dowolnej
formie kulinarnej.

§3
Komisja Konkursowa

1. W celu przeprowadzenia Konkursu Organizator powotuje Komisj¢ Konkursows.
2. Z prac Komisji zostanie sporzadzony protokot podpisany przez wszystkich jej cztonkow.
3. Decyzja Komisji Konkursowej jest ostateczna i nie przystuguje od niej odwotanie.

§4

Przebieg Konkursu

1. Konkurs zostanie zrealizowany do konca listopada 2021 roku.

2. Doktadny termin zostanie opublikowany na stronach: www.umww.pl i www.sdk-wlkp.pl.



http://www.umww.pl/
http://www.sdk-wlkp.pl/

3. Kazde jadlo zostanie opatrzone numerem, w celu bezstronnej oceny przez Komisje
Konkursowa.

4. Komisja konkursowa oceni zgtoszone do konkursu pyry oraz jadto z pyry | wskaze laureatow
Konkursu.

5. Uczestnicy Konkursu przyjezdzaja na wlasny koszt a uczestnictwo jest bezptatne.
§5
Kryteria oceny

1. Przedmiotem oceny w trakcie Konkursu jest waga pyry oraz jadto z pyry, w ktorej
przepisie stanowi ona glowny sktadnik.

2. W przypadku pyry gtéwnym kryterium oceny jest waga warzywa.
3. Po oficjalnym wazeniu warzywa Komisja przyznaje punkty w oparciu o formutle:
waga warzywa (w kilogramach) x 20

4. W przypadku oceny jadta z pyry Komisja Konkursowa bedzie brata pod uwage nastepujace
Kryteria:

1) walory smakowe i zapachowe (0-5pkt.),
2) zwiazek jadla z regionem i jego tradycjami (0-5pkt.),
3) sposob prezentacji jadta (0-5pkt.),

4) dodatkowe punkty mozna uzyskaé¢ za wykorzystanie produktow nalezacych do Sieci
Dziedzictwa Kulinarnego Wielkopolska (3 pkt.).

§6
Nagrody

1. Laureaci Konkursu otrzymujg nagrody finansowe i dyplomy za zajecie I, IT1 Il miejsca oraz
wyroznienia w kategorii na najwigksza pyre oraz najsmaczniejsze jadto.

2. Dane osobowe oraz wizerunek uczestnikow Konkursu bedg wykorzystywane nicodptatnie
w celu promocji Wojewodztwa Wielkopolskiego, za zgodg uczestnika.

§7
Postanowienia koncowe

1. Uczestnicy Konkursu podpisujac zgloszenie do Konkursu, akceptuja jego Regulamin oraz
zobowigzujg si¢ uszanowa¢ wszelkie postanowienia Komisji Konkursowej.

2. Sprawy nieobj¢te niniejszym Regulaminem dotyczace przeprowadzenia Konkursu
rozstrzyga Komisja Konkursowa, ktorej decyzje sg ostateczne.



